
SPAZIO FREE WIFI
FREE WIFI SPACE

ANTIPASTO DELLA CASA (salumi misti, mozzarella di bufala, crostini di pane) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
HOUSE APPETIZER (assorted cold cuts, buffalo mozzarella, bread crostini)

PROSCIUTTO E MELONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
HAM AN MELON

CROSTINI CON PROSCIUTTO O ALICI (2 pz)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
TOASTED BREAD WITH MOZZARELLA AND HAM OR ANCHOVIES

BRUSCHETTA AL POMODORO (1 pz) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
TOASTED BREAD WITH TOMATO 

BRUSCHETTA BIANCA AGLIO E OLIO (1 pz) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
TOASTED BREAD WITH GARLIC AND OLIVE OIL

BRUSCHETTA AL POMODORO, RUCOLA E PARMIGIANO (1 pz) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
TOASTED BREAD WITH TOMATO, ROCKET SALAD, PARMESAN CHEESE

BRUSCHETTA MISTA (pomodoro, rucola e parmigiano, aglio, olive - 2 pz)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
TOASTED BREAD (tomato, rocked ssalad, parmesan cheese garlic, olives)

SPAGHETTI POMODORO E BASILICO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
SPAGHETTI WITH TOMATO SAUCE AND BASIL

SPAGHETTI ALLA CARBONARA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
SPAGHETTI WITH SCRAMBLED EGGS, PORK CHEEK, BLACK PEPPER

BUCATINI ALL’AMATRICIANA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BUCATINI WITH PORK CHEEK AND TOMATO SAUCE

TONNARELLI CACIO E PEPE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
TONNARELLI WITH CREAM OF CHEESE AND BLACK PEPPER

SPAGHETTI CON POLPETTE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
SPAGHETTI WITH MEATBALLS

LASAGNE AL RAGÙ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
LASAGNE BOLOGNESE STYLE

FETTUCCINE AL RAGÙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
FETTUCCINE BOLOGNESE STYLE

FETTUCCINE AI FUNGHI PORCINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
FETTUCCINE WITH PORCINI MUSHROOMS

CANNELLONI DI CARNE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CANNELLONI WITH GROUND BEEF TOMATO SAUCE

CANNELLONI RICOTTA SPINACI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CANNELLONI WITH RICOTTA AND SPINACH

PENNE ALL’ARRABBIATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
PENNE WITH SPICEY TOMATO SAUCE

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
TORTELLINI WITH FRESH CREAM AND HAM

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
RAVIOLI WITH RICOTTA AND SPINACH

GNOCCHI AL RAGÙ O AL POMODOORO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
POTATO DUMPLINGS WITH MEAT SAUCE OR TOMATO

MINESTRONE DI VERDURE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
VEGETABLES SOUP

BISTECCA DI MANZO (prezzo all’etto) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
GRILLED BEEF STEAK (price for 100gr)

FILETTO DI MANZO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
GRILLED BEEF FILLET

FILETTO DI MANZO AI FUNGHI PORCINI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BEEF FILLET WITH PORCINI MUSHROOM AND CREAM

POLPETTE AL SUGO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MEATBALLS IN TOMATO SAUCE

PETTO DI POLLO AL LIMONE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CHICKEN BREAST FLAVOURED WITH LEMON

MELANZANE ALLA PARMIGIANA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
EGGPLANT PARMESAN

POLLO CON PEPERONI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CHICKEN WITH PEPPERONI

COSCIO DI POLLO AL FORNO CON PATATE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BAKED CHICKEN WITH POTATOES

COTOLETTA PANATA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CHICKEN SCHNITZEL

TRANCIO DI PESCE SPADA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
GRILLED SWORDFISH

FILETTO DI SALMONE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
SALMON FILLET

ANELLI DI CALAMARI FRITTI   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
FRIED SQUID RINGS

INSALATA CAPRESE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
FRESH TOMATOES AND MOZZARELLA

INSALATA CAPRESE CON BUFALA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
FESH TOMATOES AND BUFFALO MOZZARELLA

INSALATA DI TONNO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MIXED SALAD WITH TUNA FISH

INSALATA MISTA (rucola, lattuga, radicchio, mais, pomodoro, mozzarella)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MIXED SALAD (rocket salad, lattuce, corn, fresh tomatoes, mozzarella)

INSALATA GRECA (lattuga, olive, feta, cipolla origano)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
GREEK SALAD (lattuce, olives, greek cheese, onion, oregano)

PATATE AL FORNO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
BAKED POTATOES

CICORIA RIPASSATA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CHICORY WITH GARLIC E PEPPER

SPINACI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
SPINACH

MARINARA (pomodoro e origano)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MARINARA (tomato sauce, oregano)

MARGHERITA (pomodoro, mozzarella)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MARGHERITA (tomato sauce, mozzarella)

MARGHERITA CON BUFALA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MARGHERITA WITH BUFFALO CHEESE (tomato sauce, buffalo mozzarella)

MARGHERITA CON PROSCIUTTO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MARGHERITA WITH HAM (tomato sauce, ham, mozzarella)

NAPOLI (pomodoro, mozzarella, acciughe)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
NAPOLI (tomato sauce, mozzarella, anchovy)

PRIMAVERA (pomodoro, pachino, mozzarella, basilico)    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
PRIMAVERA (tomato sauce, cherry tomatoes, mozzarella, basil)

FRUTTI DI MARE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
PIZZA WITH SEAFOOD AND TOMATO

CAPRICCIOSA (pomodoro, mozzarella, funghi, uovo, prosciutto, olive)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CAPRICCIOSA (tomato sauce, mozzarella, mushrooms, egg, ham, olives)

DIAVOLA (pomodoro, mozzarella, salame piccante)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
DIAVOLA (tomato sauce, mozzarella, hot salami)

MARGHERITA PROSCIUTTO E FUNGHI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MARGHERITA WITH HAM AND MASHROOMS

VEGETARIANA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
VEGETARIAN (tomato sauce, eggplant, peperoni and zucchini)

QUATTRO FORMAGGI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
FOUR CHEESES

HAWAII (prosciutto cotto mozzarella e ananas)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
HAWAII (tomato sauce, cooked ham, mozzarella, pineapple)
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PENNE AL SALMONE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
PENNE WITH SALMON

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
SPAGHETTI WITH SEAFOOD
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Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze 
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

PR IM I  P IATT I
F IR ST  CO UR SE S

PR IM I  P IATT I  D I  PESCE
FIR ST  CO UR SE S  O F  F ISH

SE CON DI
MAIN  COUR SES

CONTORNI
VEGETABLES

P IZZE
PIZZA

IN S A L AT E
SAL ADS

SE CON DI  D I  PE S CE
MAIN  COUR SES  OF  F ISH

RISOTTO ALLA PESCATORA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
RICE WITH SEAFOOD

FUNGHI TRIFOLATI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MUSHROOMS COOKED WITH SALT, GARLIC, PHRSLEY, 
PEPPER

VERDURE GRIGLIATE 
(melanzane, zucchine e peperoni) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MIXED GRILLED VEGETABLES
(eggplant, zucchini, peppers)

Wi
FREE

SPOT

Wi
FREE

SPOT

TIRAMISÙ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
TIRAMISÙ 

TORTA DELLA NONNA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
GRANNY’S CAKE (cream pine – nuts)

PROFITTEROLES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
PROFITTEROLES
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DOLC I
DES SERT

CHEESE CAKE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CHEESE CAKE

MACEDONIA DI FRUTTA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MIXED FRUIT SALAD

FRUTTA (secondo disponibilità) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
FRUIT (subject to availability)


